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VINOS & BODEGAS
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VINEDO
Vina en pendientes pronunciadas y orientacion
suroeste, cultivadas manualmente.

SUELO
Pizarra, suelo cdlido que ayuda a la maduracion
y aporta personalidad al vino.

CLIMA

Transicion del clima atldntico al mediterrdneo, lo
que permite una 6éptima maduracion
manteniendo equilibrio y frescura.

ELABORACION

6 meses sobre lias en depdsito de acero
inoxidable, sin barrica para preservar su cardcter
frutal.

CATA

Color cereza picota con reflejos violaceos, de

> intensidad media a profunda. En nariz aparecen

MAR@U RE“. frutas rojas maduras como la cereza y la ciruela,
TENZ2I1ON notas balsdmicas y recuerdo mineral de los suelos

de pizarra. En boca es fresco y sedoso; con

- acidez equilibrada, tanino elegante y pulido.

.@‘;“ . | Agradable y prolongado final afrutado.

MARIDAJE
Cocido gallego, guisos de carne, atin rojo,
quesos semicurados.

MENCIA

GRADUACION
13,5°
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